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ORCAN

ANNUATO DET MIGLIORT VINT ITALIANT 2025

LAzienda viene acquistata da Antonio Colutta el 1930
e dal 1965, rengong 1'uu_fr’:mquP e d{,{ﬁlto‘ sur mercaft e
ternazionali le prime hottiglie. Nel 1995 inizia un nuoco
corso, con un entusiasta Giorgio Colutta ed un gruppo di
siorani e ralidi collaboratori. Sara inaugurale un nuoco
sito di degustazione delle annate storiche all'interan di un
bunker deila “Guerra Fredda™, ristrutiurato in collabora-
ztone con 'l niversita di Udine.

Colulla

Colutta Societa Agricola Ss

B Orsaria, 32, 33044 Manzano, UD - tel 439 0432740315
Wella produzione: Giorgio Colutta (Titolare e Resp. Commerciale), Samuele Venir e Mareo Zuecolo (Enology

colutta@colutta.it - www.colutta.it - Responsabili
Auno

wviamento: 1995 - Vini prodotri: 15 - 150000 - Evari: 22 - Uve acquistate: solo uve di proprieta - M¥si - Ssi - Ast

I MIGLIOR VINO

Friulano 2023 95

Leasistenza: 32 - Equilibrio: 32 - Integrita: 31
Sensazioni: un grande - e

mmo anzitutte qualifica ( ()l l [ l

® tale dalla sua virtuo - -

we morbidezza di gusto,
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guendi da una superiore, _ FRIULI |
wstintica ¢ :,-uu/l:ﬁrunh‘ COLLI ORIENTALL |
wettezza o ‘aroma. Poi la FRIULANO |

Sese del frulto, dacrvero
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Swadenza pur. La glicer:-
wesa nitidezza del profu-
o « fatto raro. Non qui. (ui vige la sua originale armonia
weado-morhida, con il frutta che dichiar solo la sua polpa
wen dallo maturita e dal sole in circonferenza rotonda, £
ger l'illihata nitidezza del suo aroma, grazie a una trasfor-
=l »‘nnlrfgl'rn tecnicamente rirtuosa, if tutlo non solo
wmidamente s avverte, il tutto ai senst giunge con Uoggiun-
Sew rotandita d'una fragranza ben purﬁ. :
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Iaformazioni: U -
Srulano

Impressioni del produttore: FRILLANO, caparbio
wentile, discreto ed elegante come la nostra Gente. Dalle ure
& Tocar Frinlano, si ottiene questo vino ricea di profumi: le
wmlle =li danno corpo od eleganza e .HHI/II.V'P chi lo assag-
e senza conascerlo per la piacevolezza da zolo 0 in abhi-
wamento a pesci ed antipusts, (Giorgio Colutta)

161 |

GLIALTRI TINT
PinoT GRIGIO 2023 IP: 94
C:32-E31-1:31 - O - ™: 25000 - &: Pinot Grigio

PinoT GRIGIO RAaMATO 2023 IP: 94
C:532-E:31-1:31 -0 - M: 6000 - @: Pinot Grgio
SAUVIGNON 2023 1P: 94
C:371-E 31-132-0 - M: 10000 - &: Sauvignon
MeRLOT 2022 IP: 93

C:32-E: 31 -1: 30 - @ - M 15000 - &: Merfot
Commento Conclusivo

Di gran consistenza if balsamao di nbas speziato del Meriot
2022 di Coltta. Nitidissimo # soffio intenso di frutto del
suo Sauvignon 2023, ia velta olfattiva del tasting. Oi gran
poipa i Pinot Grigio, con i Anot Gngio Ramato 2023 caldo
€ POIPOSo Coms un ros: Il mighore de! tasting & Il Fnulano
2023: raramente si trovano gran vini di quest'uva delle sua
densa fittezza, della sua splendida palatale morbidezza
Comonmaﬁp

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 94,00 (94,00%); QOT: 7.00
Indici complessivi: C: 31,50 - = 31.20 - I: 31.00

Luca Maroni



